Vino spumante - Serra Dry

SERRA

Allevamento: Pergola
Rese per ettaro: 100 q
Produzione annua di bottiglie: 40.000

Raccolta: Prima settimana di @

settembre i

1iNe
Vinificazione: Rapida pressatura delle "7\
uve ed importante selezione dei mosti 70 3
con avvio della fermentazione alcolica !

a temperatura controllata

Affinamento: 2 mesi sui lieviti con
frequenti rimontaggi

Imbottigliamento: Tappo tecnico in
sughero

Alcol: 12 % Vol

Acidita totale: 6,5 g/L
pH: 3,2

Residuo zuccherino: Dry

Colore: Brillante giallo paglierino
tenue

Olfatto: Fresco, note fruttate mature di
agrumi e frutto della passione

Gusto: Abbastanza fresco e morbido
con un perlage che asseconda
'equilibrio di un vino che ama anche
piatti fritti e saporiti

SERRA DRY

s e 1 re— e

Abbinamenti gastronomici: E' un vino CANTINA DELLA SERRA

METODO MARTINOTT!

che si trova a suo agio con frittie
tendenza dolce quindi prosciutto
crudo, melone e gnocco fritto

Abbinamenti naturalistici: La grotta
della poesia (LE)
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https://www.google.it/search?q=cantina+della+serra&client=ms-android-samsung&sxsrf=APwXEddv9yC-KR6CDEERXi6W4tuVvfstjg%3A1683708472422&ei=OFpbZJ-wGdSQxc8PnLuYgAI&gs_ssp=eJzj4tVP1zc0TCqJz8gzN0k2YLRSNagwMbcwM7IwMTM1S040TUlMsTKoMDOwNDFKtUgxTEpNMjIxMvESTk7MK8nMS1RISc3JSVQoTi0qSgQAFq4WMg&oq=cantina+della+serra&gs_lcp=&sclient=gws-wiz-serp#
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