
 

Allevamento: Pergola

Produzione annua di bottiglie: 1000

Raccolta: metà Settembre

Vinificazione: Pigiadiraspatura,
fermentazione con breve macerazione
(5 gg) in acciaio, svinatura e
affinamento in acciaio

Imbottigliamento: Inertizzazione della
bottiglia, tappatura con tappo a vite

Alcol: 10,5 % Vol

Acidità totale: 6,5 g/L

pH: 3.2

Colore: Rosso rubino intenso

Olfatto: Frutti rossi e ciliegi mature,
finale agrumato.

Gusto: Fresco, delicato e
straordinariamente morbido

Abbinamenti gastronomici: focaccia
di Gavi, pizza margherita, pasta al ragù
e chiacchiere al bar. 
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V ino rosso - “meno” 

https://www.google.it/search?q=cantina+della+serra&client=ms-android-samsung&sxsrf=APwXEddv9yC-KR6CDEERXi6W4tuVvfstjg%3A1683708472422&ei=OFpbZJ-wGdSQxc8PnLuYgAI&gs_ssp=eJzj4tVP1zc0TCqJz8gzN0k2YLRSNagwMbcwM7IwMTM1S040TUlMsTKoMDOwNDFKtUgxTEpNMjIxMvESTk7MK8nMS1RISc3JSVQoTi0qSgQAFq4WMg&oq=cantina+della+serra&gs_lcp=&sclient=gws-wiz-serp#
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