SERRA

Canavese DOC Barbera

Vitigno: Barbera

Allevamento: Pergola e spalliera

Rese per ettaro: 100 g

Produzione annua di bottiglie: 18.000
Raccolta: Fine settembre
Vinificazione: Diraspatura,
macerazione per due settimane sosta in

AcCcCidaio inox

Affinamento: 9 mesi totale, 6 mesi in
cemento e 3 mesi in bottiglia

Imbottigliamento: Minima filtrazione
con tappo tecnico in sughero / tappo a
vite

Alcol: 14 % Vol
Acidita totale: 6,5 g/L
pH: 3.5

Colore: Rosso rubino intenso con riflessi
porpora

Olfatto: Intenso, fruttato e leggermente
speziato con ricordi di mirtilli, fragola di
bosco e liquirizia

Gusto: Fresco, poco tannico e fruttato
con suggestioni di eucalipto pepe nero

Abbinamenti gastronomici: E' un vino
che richiede intensita e persistenza
quindi un piatto di pasta al forno alla
norma

Abbinamenti naturalistici: L'isola del
Giglio a maggio (GR)
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DENOMINAZIONE DI ORIGINE CONTROLL

BARBERA

www.cantinadellaserra.com

- tel. 0125 72166 - wines@cantinadellaserra.it

Via Str. Nuova, 12, cap 10010, Piverone (TO)
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